
Unser WILD beziehen wir nur aus heimischen Wäldern und werden direkt 

von den Jägern beliefert. Im Zeichen der Nachhaltigkeit vermeiden wir lange 
Transportwege. 

 

 

Wildbratwurst 
mit Apfelsauce, Rotkohl 

und Kräutersemmelknödel 
17,90 € 

 

 

der wilde Herrentoast  
Geschnetzeltes vom Wild-Rückenfilet 

mit Champignons, Äpfeln und roten Zwiebeln 
mit einer kleinen Salatgarnitur auf Toastbrotscheiben 

 und Preiselbeer - Mayonnaise 
18,90 € 

 

 

rosa gebratene Entenbrust 
an Lebkuchensauce 

mit Rösti Talern 
21,90 € 

 

Kleine Steaks von der Damwildkeule   

auf Portwein-Schalottensauce 
mit Kürbiskartoffelrösti und Maronen 

26,90 € 

 

 

Zu allen Wildgerichten reichen wir Preiselbeeren. 



Bergschlößchen´s    Klassiker . . .  
 

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen 
mit Gemüse und frischem Grün 

6,90 € 

 

großer Salat Mix mit Baguette und allerlei aus der frischen Küche . . . 
dazu unsere eigenen Salatdressings mit Soo Nahe Raps Öl, 

Himbeer Dressing, Balsamico Dressing oder Honig Senf Dressing. 
14,90 € 

noch als Extra obendrauf . . . 
Hähnchenbrustfilet an Curry Schmand 

19,90 € 

 

ein echter Tipp vom Küchenchef . . .  
Roastbeef rosa 

mit Remouladensauce und Bratkartoffeln 
19,90 € 

 

Regional mit dem Schweinefleisch aus der Eifel . . . 
Brauhaus – Schnitzel 

mit Bier-Senf, Schmorzwiebeln und Meerrettich, 
dazu Pommes frites und bunter Salat 

19,90 € 

 

„1892 – Burger“ 
mit Bergschlößchens Bier-Zwiebel Senf, 

geröstetem BBQ-Bacon, Krautsalat und gebackenen Zwiebelringen, 
dazu Wedges im Körbchen 

19,90 € 



Hunsrücker Hinkel geschmort 
mit feinem Wurzelgemüse an Grauburgunder 

und kleinen Kartoffelklößchen 
21,90 € 

 

Wirsing – Roulade 
mit Bio Rind gefüllt und Kräutern 

auf leichter Cognacrahmsauce, 

dazu Salzkartoffeln und Feldsalat 
22,90 € 

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit knusprigen Bratkartoffeln und Zitrone 

24,90 € 
 

Filet vom regionalem Eifel-Schwein 
auf Steinpilzen, Brokkoli und Spätzle 

25,90 € 
 

Argentinisches Rumpsteak (ca. 220 g) 
mit Grilltomate und Kräuterbutter 

dazu gebackene Kartoffelspalten 
29,90 € 

 

Fisch – Tipp des Tages . . . 
zweierlei Fisch mediterran gebraten mit Riesengarnele 

auf Orangen – Thymian Reis und Limetten Butter 

25,90 € 
 
 



Veg(an)etarisch  . . . 

  
Kürbiscrèmesüppchen 

mit Kürbiskernöl 
6,90 € 

 

herzhafte Kürbis – Muffins 
auf Rahmwirsing und angeschwenkten Radieschen 

17,90 € 
 

Spaghettini 
mit Zucchini und Kürbisstreifen 

und geschmolzenen Kirschtomaten 

18,90 € 
 

gefüllte Spitzpaprika mit Schafskäse und Kräutern 
auf Parmesan Pasta 

19,90 € 

 

Wenn Sie Bratkartoffeln, Süßkartoffel Pommes oder Wedges  

wünschen statt der vorgegebenen Beilage, 

 erheben wir einen Aufpreis   von 1,90 € 

 

leckere Extras  . . .                                  buntes Gemüse,  oder Salat der Saison   6,90 € 

Kartoffeln / Spätzle / Nudeln   6,50 € 

Wedges / Pommes frites / Süßkartoffel Pommes / Bratkartoffeln   7,90 € 

gehobelter Parmesan   2,50 € 

Champignonrahmsauce / Orangenpfeffersauce   2,90 € 

Mayonnaise / Tomatenketchup / Bier Zwiebelsenf    0,90 € 

Portion Brot oder Baguette    0,90 € 



die süßen Momente . . . 
 

Warmer Topfenknödel 
mit Rotweinzwetschgen 

& Zimtsahme  
7,90 € 

 
Chefs Sorbetvariation 

mit zweierlei Sorbets 
mariniert mit Hunsrücker Genusslikör 

und Orangenscheiben 
8,90 € 

 

 

 

Eishauch . . . 
 

 

Vorsicht . . . H(eis)s 
Vanille-Eis / heiße Himbeeren / Sahne 
8,50 € 

 

 

Nussknacker 
Haselnusskrokant- / Walnuss- / Schoko Eis 

Karamell / Nüsse / Sahne 
8,50 € 

 


